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\/ Gotowa mieszaka do produkcji
kul maslankowych



UNIFERM Buttermilchperlen

Gotowa mieszaka do produkc;ji kul maslankowych

Delikatne perty maslankowe o rownomiernej porowatosci

i idealnym, ztocistym kolorze tylko z UNIFERM
Buttermilchperlen.

ZawartoS¢ maslanki w mieszance nadaje im subtelnego,
Swiezego smaku i perfekcyjnej konsystencji. Proces All-In-
One - "wszystko w jednym” zapewnia szybka, ekonomiczna
i wydajna produkcje, czynigc UNIFERM Buttermilchperlen
produktem convenience - ze wzgledu na zawarte juz

w mieszance sktadniki takie jak olej, jaja czy maslanka- co
umozliwia korzystna kalkulacje masy.

Dozowanie: 100%

-
A%
Z
Kompleksowa produkcja: Czas spoczynku masy: Proces smazenia:
wode i UNIFERM Buttermilchperlen  10-20 minut. Przy przechowywaniu perty maslankowe obracajg
mieszac w rownych proporcjach w chtodnych warunkach masa sie samoczynnie, zapewniajac
przez 2-3 minuty. pozostaje duzej zdatna do rownomierne brazowienie i dobra

przetwarzania. stabilnos¢ ksztattu.

. O Po wysmazeniu perty wyciagna€ z ttuszczu
Perty maslankowe i pozostawic do odsaczenia.

Receptura na ok. 660 sztuk

O Po przestudzeniu obtoczyé w cukrze (cukrze pudrze,
cukrze z cynamonem, itd.).

SKEADNIKI
® 7 podanych sktadnikéw wyrobi¢ mase. e 1500kg
Masa: UNIFERM Buttermilchperlen 10000kg ~ © Wedtug preferencji mozna posypac pudrem
Woda ok 10,000 kg UNIFERM Zauberschnee.
RAZEM: 20,000kg PRODUKCJA
O Po spoczynku szprycowat mase maszynowo lub Czas mieszania: 2-3min
recznie bezposrednio na goracy thuszcz w formie Tempo mieszania: powolne
porcji o pozadanej wielkosci. Temp. masy: ok. 22°C
Czas spoczynku: ok. 10-20 min
O Per’rg obracaja sie samodzielnie- nie jest konieczne NawazKka: ok. 0,040 kg
ich obracanie. Czas smazenia: ok. 7-8 min
Temp. ttuszczu: ok.170°C

wysokowartosciowe biatko

Jobvodeiefjativo wailamks ! M " postas

35kcal/ 100ml-
mniej niz mleko!
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